
Inklusivpreise. Satz- und Druckfehler vorbehalten.

VORSPEISEN & SALATE 
STARTERS & SALADS

Tiroler Brettljause 	 € 21,90     
ausgewählte Tiroler Spezialitäten
Local Tyrolian Anitpasti 
specialties from Tyrol

Dorfstuben Salat	 € 18,90
mit gebratenen Hühnerstreifen, Sakura Kresse
und Pinienkernen 
Dorfstuben Salad
with roasted chicken strips, cress and pine nuts  

Tartar vom    	 € 20,90                           
geräuchertem Lachs
mit Dillgurken und frischem Toastbrot
Smoked Salmon Tartare
with dill pickles and fresh toast

Roastbeef	 € 19,90
mit mariniertem Ruccola und Sauce Tartare
Roast Beef 
with marinated rocket and tartar sauce 

Gemischter Salat	 € 9,50
Mixed Salad

Grüner Salat	 € 7,90  
Green Salad

Knoblauchbrot 	 € 6,90
Garlic Bread     

AUS DEM SUPPENTOPF
SOUPS

Cremesuppe vom Blumenkohl	 € 9,90
und grünem Curry Sesamöl
Cream of Cauliflower Soup 
with green curry and sesame oil

Suppentopf 	 € 12,90
mit Rindfleisch Nudeln und Gemüse 
Clear Beef Soup
with boild beef, noodles and vegetables 

Kräftige Rindssuppe	 € 9,90
mit Kaspressknödel
Hearty Beef Soup
with a „cheese dumpling“

Kräftige Rindssuppe	 € 9,50
mit Speckknödel
Hearty Beef Soup
with a „Tyrolian bacon dumpling“

Kräftige Rindssuppe 	 € 8,90 
mit Kräuterfrittaten
Hearty Beef Soup
with sliced herb pancake

Gulaschsuppe	 € 12,90
Goulash Soup

AUS DEM WASSER
FISH

Garnelen Pfandl	 € 32,90
Garnelen mit Oliven, Tomaten, Knoblauch 
und Paprika, im Pfandl serviert mit kleinem 
Ceasar Salat 
Shrimp Skillet
Prawns with olives, tomatoes, garlic, and bell 
peppers 
served in a pan with a small Caesar salad

Gebratenes Bio-Forellenfilet	 € 35,10
mit Mandelbutter Petersilienkartoffeln und 
Gemüse 
Pan-fried organic Trout Filet 
with almond butter, parsley potatoes, and 
vegetables

Diese markierten Speisen  
gibt es nur Abends. 
Meals marked with this sign  
are only available in the evening.
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Ganztags warme Küche.

Hot food all day long.

Tel: 05446 2714

www.hotelkristall.com

NUDELGERICHTE UND  
VEGETARISCH
PASTA AND VEGETARIAN DISHES

Trüffelnudeln	 € 27,90
in Pilzcreme mit Knoblauch und Junglauch
Truffle Pasta
in mushroom cream with garlic and young 
leeks

Käsespätzle 	 € 22,90
mit grünem Salat
Cheese Spätzle
with green salad

Spaghetti Bolognese	 € 19,90 
mit frischem Parmesan
Spaghetti Bolognese
with fresh parmesan

Spaghetti mit Tomatensauce	 € 17,90 
mit frischem Parmesan
Spaghetti with tomato sauce
with fresh parmesan

Penne in	 € 18,90 
Basilikum Pesto 
mit frischem Parmesan
Penne in Basil Pesto 
with fresh parmesan

Dreierlei vom Knödel  	 € 22,90
Rote Beete, Spinat, Kasspress Knödel 
auf warmen Krautsalat mit Paprika
Trio of Dumplings  
beetroot, spinach, and cheese dumplings 
on warm cabbage salad with peppers

TRADITIONELLE  
DORFSTUBEN-KLASSIKER
TRADITIONAL DORFSTUBEN 
CLASSICS 

Gustostücke vom Rind gekocht	€ 29,90   
mit Bouillonkartoffeln und buntem Gemüse   
Boiled Beef Specialties 
with bouillon potatoes and mixed 
vegetables

Wienerschnitzel	 € 21,90 
vom Schwein	
mit Pommes frites und Wildpreiselbeeren
Wiener Schnitzel (Pork) 
with french fries and wild cranberry sauce

Wiener Schnitzel	 € 30,90 
vom Kalb	    
mit Pommes frites und Wildpreiselbeeren
Traditional Wiener Schnitzel (Veal) 
with french fries and wild cranberry sauce

Saftiges Cordon bleu	 € 24,90   
mit Pommes frites und Wildpreiselbeeren
Juicy Cordon Bleu 
with french fries and wild cranberry sauce

Rindsgulasch	 € 24,90 
mit Serviettenknödel oder Spätzle  
Beef Goulash 
with sliced bread dumpling or spätzle

HAUPTSPEISEN
MAINS

Filetsteak  	 € 46,90
vom heimischen Rind, mit cremiger 
Pfeffersauce,
Gemüse und knusprigen Rosmarinkartoffeln
Filet Steak
with creamy-pepper sauce, vegetables and 
crispy rosemary-potatoes

Rosa gebratenes 	 € 38,90            
Rumpsteak
vom heimischen Rind, mit cremiger 
Pfeffersauce,Gemüse und knusprigen 
Rosmarinkartoffeln
Grilled Rump Steak
with creamy-pepper sauce, vegetables and 
crispy rosemary-potatoes

geschmorte Lammhaxe  	 € 34,90
auf Kartoffelpüree mit Schoten und Bohnen
Braised Lamb Shanks
on mashed potatoes with snow peas and 
beans

DESSERTS
SWEETS 

Griesschmarren 	 € 14,90
mit Zwetschkenröster
Semolina Pancake 
with stewed plums

Panna Cotta  	 € 11,90                      
garniert mit frischen Früchten
Panna Cotta 
garnished with fresh fruits

Warmer Apfelstrudel	 € 11,90
mit Vanilleeis und Schlagobers
Warm Apple Strudel
with vanilla ice cream and whipped cream

Coupe Dänemark	 € 9,90
Vanilleeis mit Schokosauce und Sahne
Coupe Dänemark 
vanilla ice cream with chocolate sauce and 
whipped cream

Heiße Liebe	 € 9,90
Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne
Hot Love 
vanilla ice cream with hot raspberries and 
whipped cream

Gemischtes Eis 	 € 8,90
mit Sahne +1,00€
Mixed Ice Cream
with whipped cream +1,00€

St. Antoner Ziegenkäse  	 € 16,90
kleine Portion, mit Trüffelhonig, Feigensenf 
und Nüssen
Goat cheese from St. Anton 
small portion with truffle honey, figgy-mustard 
and nuts
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